
M E N U S



T A P A S
PATATAS BRAVAS €350

MANCHEGO, CHORIZO Y MIEL €6

TAPENADE D’OLIVES & TARALLI AU PIMENT €3

SCAMPIS À L’AIL & MOUSSE D’AVOCAT À LA CORIANDRE €6

ANCHOIS FRITS EN CARPIONE €5

BRUSCHETTE DE FROMAGE DE CHÈVRE & VINAIGRE BALSAMIQUE €450

SAUTÉ DE PLEUROTES À LA TRUFFE & PARMESAN €450

PIMIENTOS DE PADRÓN FRITS À L’AIL €450

BOULETTES DE VIANDE ÉPICÉES & COMPOTE DE TOMATE AU BASILIC €450

SÉLECTION DE TAPAS SELON LE PLAISIR DU CHEF €1150

PLANCHE DE FROMAGE €950 
/ PERS.

PLANCHE DE CHARCUTERIE €9 
/ PERS.

F I S H • P O I N T  what ?!?

BROCHETTES DE GAMBAS SAUVAGES GRILLÉES €22

PAVÉ DE SAUMON CUIT SUR BOIS À LA THAÏ €18

L I G H T • P O I N T
SALADE TROPICALE DE GAMBAS SAUVAGES €21

SALADE DE POULET MEAT•POINT €15

ASSIETTE VEGAN €14

CARPACCIO DE FILET DE BOEUF ARGENTIN,

ASPERGES MARINÉES & ROQUETTE €22

ok now... seriously... where's the meat ?



  G E T  T O  T H E 
    M E A T • P O I N T

 ENTRECÔTE DE BOEUF IRISH PRIME BEEF 300GR €26

 FILET DE BOEUF ARGENTIN 280GR €35

 PORTERHOUSE BLACK ANGUS 600GR €46

 FAUX-FILET DE BOEUF LUXEMBOURGEOIS 300GR €23

 T-BONE DE VEAU AU GORGONZOLA 300GR €23

 SPARE RIBS BARBECUE MAISON 800GR €21

 SECRETO DE PORC NOIR IBÉRIQUE 300GR €23

 COURONNE D’AGNEAU LAQUÉE À LA MOUTARDE ET CROÛTE D’HERBES 300GR €2950

 SUPRÊME DE POULET MARINÉ CAJUN €15

S I D E S
POMMES DE TERRE AU FOUR & SOUR CREAM €3

RATATOUILLE DE LÉGUMES €350

GRATIN DE PÂTES €350

TABOULÉ DE LÉGUMES €350

POMMES DE TERRE AU ROMARIN €350

LÉGUMES GRILLÉS €5

SALADE MIXTE €250



A P É R I T I F S
APÉRITIF CONCEPT+PARTNERS €8
APEROL SPRITZ €8
HUGO €8
COUPE CRÉMANT €5
COUPE ALICE HARTMANN €950

KIR VIN BLANC €5
CRODINO €350

MARTINI BLANC / ROUGE €450

PORTO BLANC / ROUGE €450

CAMPARI SEC €5
CAMPARI SODA / ORANGE €7
RICARD €5
CYNAR SEC €5
CYNAR SODA / ORANGE €7
SUPPLÉMENT KIR  €150

B E E R S  & 
C I D E R S
CORONA €5
DIEKIRCH €350

STUFF BRAUEREI KNIGHTS €6
STUFF BRAUEREI GRANDE-DUCALE €650

STUFF BRAUEREI REVOLUTION IPA €650

STUFF BRAUEREI BLACK WIDOW €7
FOX €5
BECK’S BLUE N.A. €280

FRANZISKANER SANS ALCOOL €450

G I N
PLYMOUTH €13
HENDRICK’S €1350

SUPA SAYA GIN €1250

C O C K T A I L S
MOJITO €10
CAIPIRINHA €10
PIÑA COLADA €10
COCKTAIL MEAT•POINT €12
MOCKTAIL MEAT•POINT €9

S O F T
D R I N K S
VIVA / BLUE 25CL €250

VIVA / BLUE 50CL €4
SCHWEPPES BITTER LEMON €3
FUZE TEA €250

JUS DE FRUITS ORANGE / TOMATE / POMME  €280

COCA-COLA €3
COCA-COLA ZERO €3
FANTA €3
SPRITE €3
FEVER TREE GINGER ALE €4
FEVER TREE GINGER BEER €4
FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC €4
FEVER TREE TONIC WATER €4



R U M
DIPLOMATICO VENEZUELA €10
RON ZACAPA SOLERA 23 GUATEMALA €11
RUM OF THE MONTH

W H I S K E Y
THE GLENLIVET 18Y €1450

GLENMORANGIE 10Y €950

LAPHROAIG 10Y €950

MACALLAN AMBER €1250

JAMESON €650

D I G E S T I F S
LIMONCELLO €5
BAILEYS €550

SAMBUCCA €550

AMARETTO €550

AVERNA €550

GRAPPA NONINO CHARDONNAY €650

GRAPPA VILLA DE VARDA €850

MIRABELLE €7
POIRE WILLIAMS €7
QUETSCH €7
FRAMBOISE €7
CALVADOS €6
RÉMY MARTIN €10
JÄGERMEISTER €550

COINTREAU €650

GRAND-MARNIER €650

H O T
D R I N K S
ESPRESSO €250

ESPRESSO MACCHIATO €3
DOUBLE ESPRESSO €350

CAFÉ €250

CAFÉ AU LAIT €3
CAPPUCCINO €3
CAPPUCCINO CHANTILLY €350

LAIT RUSSE €4
CHOCOLAT CHAUD €350

IRISH COFFEE €650

THÉ €3
THÉ NOIR À LA MENTHE FRAÎCHE €4



B U L L E S
L E S  C R É M A N T S

CRÉMANT SCHUMACHER  €29   VERRE €5
CRÉMANT ALICE HARTMANN €49   VERRE €950    

L E S  C H A M P A G N E S

CHAMPAGNE BOUCHÉ PÈRE FILS CUVÉE RÉSERVE €59   VERRE €11    
CHAMPAGNE GOSSET EXCELLENCE BRUT €99

S U C R É
MOSCATO D’ASTI 2017 €33   VERRE €7    

R O S É
BAILLI DE PROVENCE (FRANCE) €28   VERRE €550    

MAGALI (FRANCE) €36
MASSAYA CLASSIC ROSÉ (LIBAN) €38

B L A N C
CHARDONNAY TIELO (ITALIE)   VERRE €550

CHARDONNAY PREIGNES LE VIEUX 2016 (LANGUEDOC, FRANCE) €26
PINOT GRIS THILLS GRAND 1ER CRU (LUXEMBOURG) €28   VERRE €6
RIESLING ALY DUHR (LUXEMBOURG) €28   VERRE €6
LITTLE JAMES BASKET PRESS VIOGNIER SAUVIGNON BLANC (RHÔNE, FRANCE) €27
ABY DUHR PARADIS RIESLING 2016 (LUXEMBOURG) €42
ABY DUHR FOSSILES PINOT BLANC 2015 (LUXEMBOURG) €56



R O U G E
L E S  F R U I T É S  G O U R M A N D S

MERLOT TIELO (ITALIE)   VERRE €550

BARBERA TERRE DEI AMADEI 2014 (PIÉMONT, ITALIE) €28
MARIANNA HERDAD DE ROCIM 2016 (ALENTEJO, PORTUGAL) €28
LITTLE JAMES BASKET PRESS GRENACHE  (RHÔNE, FRANCE) €28
CÔTES-DU-RHÔNE CHÂTEAU SAINT-COSME SYRAH 2016 (RHÔNE, FRANCE) €30
GASSAC CLASSIC 2016 (LANGUEDOC, FRANCE) €32
MERLOT BAREFOOT (CALIFORNIE, USA) €35
ZWEIGELT PÖCKL 2015 (BURGENLAND, AUTRICHE) €36
ARBIN MONDEUSE AVALANCHE 2016 (SAVOIE, FRANCE) €39
SI MON PÈRE SAVAIT RÉSERVE 2015 (ROUSSILLON, FRANCE) €40
NADIR SYRAH IGT RAPITALA 2015 (SICILE, ITALIE) €46
J’AIMERAIS QUE CELA VOUS PLAISE 2016 (LANGUEDOC, FRANCE) €47
PASSION D’UNE VIE 2013 (ROUSSILLON, FRANCE) €49
TESTA ROSSA 2012 (ABRUZZES, ITALIE)  €52
BARTHOD 2014 (BOURGOGNE, FRANCE) €58

L E S  C A R A C T É R I E L S

VALPOLICELLA CLASSICO BONACOSTA MASI 2016 (VÉNÉTIE, ITALIE) €30
COMTESSE DE MALET ROQUEFORT 2014 (BORDEAUX, FRANCE) €32   VERRE €650

MALBEC LUIGI BOSCA 2014 (ARGENTINE) €38
CABERNET-SAUVIGNON ALLESVERLOREN 2015 (AFRIQUE DU SUD) €42
SHIRAZ MATARO BIN 2014 (AUSTRALIE) €45
LE VOLTE ORNELLAIA 2015 (TOSCANE, ITALIE) €49
CHIANTI CLASSICO RISERVA BANFI 2014 (TOSCANE, ITALIE) €52
SAINT-JOSEPH DOMAINE CUILLERON 2015 (RHÔNE, FRANCE) €52
CUVÉE HELUICUM DOMAINE VINS DE VIENNE 2015 (RHÔNE, FRANCE) €54
PSI 2013 (RIBERA DEL DUERO, ESPAGNE) €60
SALMOS TORRES PRIORAT 2013 (PRIORAT, ESPAGNE) €64
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE HAUTE-PIERRE 2014 (RHÔNE, FRANCE) €65
PINOT NOIR SANTA LUCIA HIGHLANDS GALLO 2013 (CALIFORNIE, USA) €66

L E S  G R A N D E S  C U V É E S

CHÂTEAU TOUR DE MARBUZET 2014 (BORDEAUX, FRANCE) €65
BOLLA AMARONE DELLA VALPOLICELLA 2013 (VÉNÉTIE, ITALIE) €80
BAROLO BRUNATE BATASIOLO 2009 (PIÉMONT, ITALIE) €90
BRUNELLO DI MONTALCINO BANFI 2012 (TOSCANE, ITALIE) €95
CUVÉE X BARRIQUE KNIPSER 2012 (PFALZ, ALLEMAGNE) €99
NUITS-SAINT-GEORGES 1ER CRU 2011 (BOURGOGNE, FRANCE) €120
DOMAINE DE TRÉVALLON 2014 (ALPILLES, FRANCE) €125
SYRAH LEONE 2007 (LANGUEDOC, FRANCE) €130


